


2

Плюсы Минусы 

Полноценный отдых без постоянного присутствия у 
мангала. 

Необходимо помнить об 
источнике питания для 
оборудования. 

Во время жарки сок не капает, а скользит по поверхности 
продукта, смачивая корочку. 

Получение гарантированно вкусного мяса, не пригоревшего 
снаружи и не сырого с какого-либо бока (при определенной 
сноровке). 

Приготовление шашлыка – 
это таинство, в котором 
нужен индивидуальный 
подход к каждому шампуру. 

Одобрение сторонниками здорового образа жизни: жир не 
капает на угли и не образует канцерогены. 

Готовка зимой облегчается, можно не сидеть всё время на 
морозе, отмораживая ноги. 

Хорош для массового производства шашлыков при 
большом потоке гостей. 
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№  

п/п 

Наименование Параметры 

1 Материал изделия Нержавеющая сталь 

2 Масса прибора в сборе с шампурами (без 

двигателя), кг 

5 шампуров 

7 шампуров 

 

 

 

3 Длина прибора, мм: 

на 5 шампуров 

на 7 шампуров 

 

450 

650 

4 Максимальная ширина прибора, мм 435 

5 Высота прибора, мм 100 

6 Двигатель FUDA 

7 Питающий элемент двигателя 1D (1,5 V) 

8 Режимы работы двигателя вращение 

стоп 

реверс 

 

 5 шампуров 7 шампуров 

Короб мангала, шт. 1 1 

Двигатель, шт. 
1/-  

(в зависимости от 
комплектации) 

1/- 
(в зависимости от 

комплектации) 

Руководство, шт. 1 1 

Упаковка, шт. 1 1 

 

 
Мангал, 

гриль, 
барбекю 

 
Камни/ 
кирпичи 

 
Яма в 
земле 
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